Kräuter, die an ihrem Geruch erkannt werden mussten:
Lehrer schneidet diese Kräuter und gibt sie in dunkle, mit Nummern versehene Plastikbehälter (Filmdoserl), sodass sie nicht am Aussehen sondern wirklich am Geruch erkannt werden müssen.

1. Zitronenmelisse

2. Pfefferminze

3. Liebstöckel

4. Dill

5. Schnittlauch

Diese Kräuter müssen am Geschmack erkannt werden.

Sie werden fein gehackt, mit Topfen vermischt und auf einem Stück Toastbrot (eher neutral im Geschmack) verkostet.

1. Schnittlauch

2. Dill

3. Petersilie

4. Liebstöckel

5. Oregano

